

	
		Aller au contenu

		

										
				

				
					
						[image: LeCafetier.net]
					
				

			
					
											LeCafetier.net

											
					
										Menu

					
													
									Dossiers
	Suisse
	Genève
	Vaud
	Valais
	Hygiène et sécurité
	Terrasses et jardins
	Boissons & Glaces
	Ambassadeur du Terroir
	Agencement, Equipement de cuisine
	CaReHo
	Café, thé et chocolat
	Bières
	Design et arts de la table
	Coup de chapeau
	Neuchâtel
	Fribourg
	Jura
	International
	Coup de coeur
	Nouvelles technologies
	Délices de l’été
	Gestion, formation et ressources humaines
	Terre, mer et lac
	FBK



	L’Entr’Acte
	Année du vin
	Les Grands Chefs
	Igeho
	Terroirs
	Semaine du goût
	Les Grands Chefs 2021
	Les Grands Chefs 2020
	Fêtes des Vignerons 2019
	SIRHA Genève
	Gastronomia
	Les Grands Chefs 2019



	Archives
	Le Cafetier
	L’Entr’Acte



	Vos partenaires
	Publicité
	Contact


							
							
						
												

					

					

											

							
															
									
                        
                                    

            
								

							
							
															
							
                        
                                    

            
								

							
							
															
							
                        
                                    

            
								

													

					

				
				


			

		
		

		

			

	
		

		
			
			

	
		
		Le Bistroquet
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      Tombé dans la marmite de la cuisine dès son adolescence, originaire de la Loire, le chef Benoît Vacher a réalisé son rêve il y a juste trois ans. Il est devenu son propre maître, en prenant la barre du Bistroquet, dont les symphonies gourmandes soulèvent passablement de compliments. Mais ce passionné a su se montrer patient. Avant de se mettre à son compte, il a longtemps aiguisé son savoir-faire en se mettant au service des autres.  … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Mérite culinaire suisse: une femme et six hommes décrochent le Graal
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      Cinq chefs et deux pâtissiers ont obtenu cette distinction destinée à honorer leur excellence. Carlo Crisci, ancien patron du Cerf à Cossonay, est gratifié d’un mérite d’honneur. … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		La feuille des vignes: un projet éducatif et immersif  pour les classes de la région
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      En collaboration avec le centre outdoor education de la Haute École pédagogique du canton de Vaud (HEP Vaud), l’association Lavaux Patrimoine mondiale (LPm) propose un projet participatif aux classes de la région : « La feuille des vignes » … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Créapprenti 2024: les apprentis d’Eldora  s’affrontent aux fourneaux
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      Venus de toute la Suisse romande, cinq duos de jeunes en formation ont relevé avec brio le défi d’apprêter un menu de l’entrée au dessert en une matinée. Une joute haute en couleurs ! … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Une recherche sur le secret du bon pain
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      Le secret d’un bon pain, avec une mie bien aérée et une croûte bien croustillante, ne tient qu’à quelques centilitres d’eau, utilisés à bonne température. C’est la conclusion d’une étude réalisée par une équipe de chercheurs français de l’Institut national de recherche pour l’agriculture, l’alimentation et l’environnement (INRAE), à Rennes. Ils se sont penchés sur le processus de préparation et de cuisson d’un « bon pain ».  … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Une délicate dégustation de « viande » d’origine végétale
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      Le 14 mars dernier, une bonne demi-douzaine de journalistes a répondu à l’invitation de l’entreprise suisse Planted Food, spécialisée dans la production de « viande » d’origine végétale, pour déguster son dernier-né, le Planted Steak, au restaurant Café de Prélaz à Lausanne. À cette occasion, le jeune chef de l’établissement, Benjamin Gauthier, ancien chef de partie chez Anne-Sophie Pic, avait mis les petits plats dans les grands et imaginé des recettes inédites pour séduire les convives.  … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Hôtellerie-restauration: un nouvel écrin pour les apprentis
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      Inauguré en grande pompe le 8 mars dernier, le tout nouveau centre d’Hotel & Gastro formation Genève offre 670 m2 aux jeunes et adultes qui se destinent aux beaux métiers de la cuisine et du service.  … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		STIM’: l’apéro romand 100% nature
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      Mixologues et amateurs de saveurs locales, à vos shakers ! Voici une boisson qui a tout pour plaire et pourrait détrôner le Spritz et le Negroni. … 

Lire la suite de l’article
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      Tombé dès son adolescence dans la marmite de la restauration, Carlos Eduardo LUIS CRO dirige avec une belle énergie le café-restaurant du Château de Genthod. Ce Portugais d’origine affiche fièrement « son » label « Ambassadeur du terroir genevois ». Les plats gourmands et ciselés qui font la réputation de son établissement, se veulent un hommage aux producteurs de la région, qu’ils soient paysans, pêcheurs, maraîchers ou vignerons, afin « de rendre la politesse à ceux sans lesquels le talent ne pourrait s’exprimer », pour reprendre sa devise. … 

Lire la suite de l’article

    

  
	
			





	
		
		Des drones pour aider les agriculteurs à épargner les faons
	
	
	
		[image: ]Auteur  LeCafetier.netPublié le 11 mars 202411 mars 2024Catégories blog			

	
	
		[image: Des drones pour aider les agriculteurs à épargner les faons]	

		
	    
      Chaque année, de la mi-mai à la fin juin, les équipes bénévoles de la Fondation Sauvetage Faons Vaud, fondée en 2019 sous l’impulsion de la Fédération des sections vaudoises de la Diana (FSVD), se mobilisent pour protéger les faons mis en danger par les machines agricoles, au moment de la fauche des prairies. Lors de ces campagnes de sauvetage, entre 20 et 30 drones sont déployés pour repérer ces cervidés nouveau-nés, afin de signaler leur présence aux agriculteurs qui peuvent ainsi les épargner. … 

Lire la suite de l’article
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